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La marchiatura dél prs:iuttn

Sc la scienza
prende
per la gola

Qggi aperitive con
spuma di mortadella
pura. Domani un
incontro con lo chef
dellaFiorentina

GASTRONOMIA ¢ scienza
vanno a braccetto al Festival in
una serie di appuntamenti in pro-
grarmna oggi e demani, Sicomin-
cia con mortadelle, coleching, sa-
lamieprosciutti. Latradizione ita-
liama Favorisee i1 confronte tra il
gusto delle molecole e il gusto dei
territori: proprio dalle terre della
grande salneria, Massimo Bot-
tura della “Francescana” di Mo-
dena, che vanta due stelle Miche-
lin, chel di fama inlernazionale,
ama sperimentare gli antichi sa-
pori rielaborati @ ricostruiti attea-
processi scientific e tecno-
wvanguard i,

A Genowva I'Tvsl, Istilnto valoriz-
7azione salumi italiani attive dal
1985, propone oggi alle 19 alla Pas-
segeiaty Libroentts di pineen Sunta
Croce un assagrio del “distillato di
Mortadella Bologna Igp" che s
Iraslorma in una spuma di morla-
della pura al 100 per cento.
All'aperitive scientifico. nel corso
del quale si potranno gustare i
grandi solumi italiani. interver-
ranno antrepologo alimentare
Giovanni Ballarini, antorve di vari
libri tra cui “Picenla storia della
grande salumeriailaliana®,
Karham. professore  di ica
all Universith di Bristol, studioso
di gastronomia molecolare e che
ha serilla “Lascienza in cocina®™

Barnhemn  sard protagonista
anche domani alle 1 nella Sala del
MinorConsigliedi Palazzo Dueale
di una serie di esperimenti di ga-
stronomia molecolare dal titolo
“Cusa cf funno § pinguini in cu-
cina?”. Barnham, che éun fanalico
ded pinguini, esaminera i motivi
percul aleuni abbinamenti produ-
vono sttimi sapori e oltrd, al con-
trario, s rivelano disgustosi, An-
drea Trapani. executive chef della
senela internazionale di cucina
Apicius e della squadra di caleio
della Fiorenting ¢ Andrea
chini. vincitore del premio
chocolate, mostreranno i mecea-
nismi che sono alla base d singo-
lati lrasformazioni, come riuscire
a“shricinlare” Folio d'oliva.

Sempre domani, ulleriori ap-
puntamenti con gastronomia o
seiened sono in programoms alle 15
e alle 17 alla Biblioteca Berdo. T
primo inconira sarh con Giovanni
Ballarind, presidente dell'Avcade-
mia italiana della cucina, che por-
terd il pubblico alle radici dellali-
mentazione, e in particolare o ri-
flettere come lo sviluppo cerelrale
e dells mano hanno permesso di
manipolare il cibo e invenlare Ia
cucina, dandele 1ma dimensione
culturale.  Prance Maecchiavello
spiegheri invece come orjentarsi
nella selva di prodotti: saper leg-
gere le etichette delle confesionie
(pndamentale PeT A sana & cor-
retta alimentazione.
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