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Tutti segreti per custodire
la magica fragranza dei salumi

Al
«Conversazione
sulla conservazione»
di prosciutto, mortadella,
cotechino e speck

® Sale, passione, e sapere millena-
rio: questi gli ingredienti fondamentali
per custodire I'armonia di sapori dei

salumi. Se ne parla - e si degusta! -
domani al ST R in oc-

casione della «Conversazione sulla
conservazione», protagonisti il pro-
sciutto, la mortadella, il cotechino e lo
speck e i metodi tradizionali e attuali
per mantenere a lungo le qualita orga-
nolettiche del prodotto. Dalle 11 e 30
alle 12 e 30, al Bicu (Magaz-
zini del Cotone), i rappresen-
tanti dell'Istituto Valorizza-
zione Salumi Italiani spie-
gheranno che «le dinami-
che del gusto siincrociano e
si mescolano coni mutamen-
ti sociali, con i cambiamenti

provocati dal perfezionarsi
delle tecniche e delle tecno-
logie, con gli sviluppi e le cri-
si delle culture e delle socie-
ta, con il primeggiare di pen-
sieri filosofici o religiosi, e
con |'ampliarsi dei merca-
ti». Per questo il tempo che
intercorre dalla produzione degli ali-
menti alloro consumo «si contrae gra-
zie alla velocita aumentata che serve a
percorrere uno spazio, e si dilata per
rispondere alle esigenze commerciali
di trasportare un alimento da un conti-
nente all'altro, da un emisfero all'al-
tro». Anche il gusto di conseguenza si
evolve, diventa capace di interpretare
il bisogno di cambiamento. Nelle ricet-
te della grande salumeria italiana, la
conservazione degli elementi naturali
di base per costruire il prodotto (ad
esempio la salagione) restano invaria-
ti nei secoli, le maestrie artigianali ri-

petono gesti arcaici nel «fare» i prodot-
ti e contrastano le velocita tipiche del
nostro tempo e con le lentezze antiche
che sono esse stesse gli ingredienti del-
la qualita. I modi di conservazione de-
gli alimenti interpretano dunque valo-
ri culturali che rappresentano la scan-

SALUMERIA italiana di qualita, frutto di metodi di produzione artigianale e conservazione rimasti praticamente inalterati nei secoli

sione del tempo e della storia. Ne parle-
ranno fra gli altri Giovanni Ballarini,
professore emerito e antropologo ali-
mentare, e Nicola Silvestri, giornalista
ed esperto di cultura materiale.

E prevista «obbligatoriamente» la
degustazione di salumi crudi e cotti
che verranno offerti gratuitamente
agli spettatori.
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